
エネルギー(kcal) 729kcal 701kcal 717kcal 740kcal
たんぱく質(g) 28.4g 27.1g 27.3g 27.4g

牛乳 牛乳

ご飯 ご飯

缶乾カレー かぼちゃのそぼろ煮

ホットサラダ 大根とわかめのみそ汁

分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ)

赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本

牛乳　飲用 黄 米 80.0 黄 米 70.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0

赤 ぶた肉 25.0 赤 ウインナー（6㎜カット） 10.0 赤 ツナ 10.0 緑 かぼちゃ（精華町産） 66.0

緑 しょうが 0.3 緑 にんじん 11.0 赤 大豆(乾) 10.0 黄 さといも 10.0

緑 にんにく 0.2 緑 たまねぎ 11.0 緑 たまねぎ 88.0 緑 しょうが 1.1

黄 米油 0.5 緑 ホールコーン 10.0 緑 にんじん 27.0 赤 とりミンチ 30.0

緑 にんじん 11.0 黄 オリーブオイル 0.5 緑 ホールコーン 10.0 緑 にんじん 11.0

緑 たまねぎ 22.0 塩 0.7 黄 オリーブオイル 1.0 緑 さやいんげん 5.0

緑 はくさい 45.0 こしょう 0.1 カレー粉 0.8 黄 三温糖 2.0

緑 もやし 18.0 赤 とり肉（60g） 1切 緑 トマト水煮 15.0 酒 1.0

緑 しいたけ 3.0 塩 0.3 ケチャップ 8.0 こい口しょうゆ 3.0

緑 たけのこ（水煮） 3.0 こしょう 0.03 ウスターソース 2.0 みりん 1.0

塩 0.4 緑 にんにく 0.2 トンカツソース 2.0 削り節 2.0

緑 玉ねぎ 80.0 こしょう 0.06 緑 バジル(乾) 0.05 黄 三温糖 0.5 水 20.0

緑 にんじん 10.0 こい口しょうゆ 0.6 緑 パセリ(乾) 0.03 塩 0.3 黄 片栗粉 0.7

うす口しょうゆ 2.0 黄 オリーブオイル 1.0 こしょう 0.03 緑 大根 37.0

酒 0.3 白ワイン 0.5 黄 米粉 4.0 赤 カットわかめ（乾） 0.5

黄 片栗粉 1.2 赤 ショルダーベーコン 2.5 水 40.0 緑 にんじん 6.0

黄 トック 20.0 緑 にんじん 16.0 緑 切り干し大根 3.0 緑 たまねぎ 11.0

赤 とり肉 20.0 緑 たまねぎ 44.0 赤 くきわかめ（乾・細め） 0.5 緑 葉ねぎ 3.0

緑 にんじん 11.0 緑 セロリー 7.0 赤 ささみフレーク 10.0 赤 信州みそ 5.0

緑 葉ねぎ 4.0 緑 パセリ(乾） 0.02 黄 オリーブオイル 0.5 赤 赤みそ 3.0

緑 たまねぎ 22.0 塩 0.3 酢 2.0 削り節 2.0

スープベースチキン 4.0 こしょう 0.02 塩 0.2 水 100.0

こい口しょうゆ 1.5 うす口しょうゆ 3.0 黄 上白糖 0.5

うす口しょうゆ 3.0 スープベースチキン 5.0 こしょう 0.02

塩 0.2 水 100.0

こしょう 0.02

水 100.0

704kcal 731kcal 735kcal 758kcal 778kcal 747kcal
30.0g 28.6g 27.8g 31.0g 26.3g 32.8g

牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳

小型コッペパン ご飯 ご飯 ご飯 ご飯 ご飯

和風スパゲティ じゃがぶたキムチ 白身魚の甘酢あんかけ 関東煮 肉みそめん ぶた肉のケチャップ炒め

キャベツとコーンのサラダ もやしのナムル 春雨スープ きゅうりのこんぶ和え キャベツのレモン和え いろいろ野菜のスープ

分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ)

赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本

黄 小型コッペパン（60ｇ） 1個 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0

黄 スパゲティ 25.0 赤 ぶた肉 40.0 赤 メルルーサ（60g） 1切 赤 とり肉 30.0 黄 中華麺 60.0 赤 ぶた肉 50.0

赤 ぶた肉 30.0 酒 1.5 黄 片栗粉 6.0 黄 じゃがいも 66.0 赤 ぶたミンチ 30.0 こしょう 0.03

黄 米油 0.5 黄 米油 0.5 黄 米油 6.0 赤 厚揚げ 30.0 緑 たまねぎ 42.0 赤ワイン 1.0

緑 こまつな（精華町産） 11.0 黄 じゃがいも 66.0 緑 たまねぎ 22.0 板こんにゃく 15.0 緑 にんじん 6.0 黄 じゃがいも 32.0

緑 にんじん 8.0 　 糸こんにゃく 15.0 緑 えのきたけ 6.0 赤 さつま揚げ 15.0 緑 もやし 40.0 緑 たまねぎ 44.0

緑 キャベツ 23.0 緑 にんじん 22.0 緑 にんじん 6.0 緑 にんじん 16.0 緑 にんにく 0.3 緑 にんじん 8.0

緑 もやし 20.0 緑 たまねぎ 53.0 黄 三温糖 2.0 黄 三温糖 2.0 緑 しょうが 0.5 緑 ピーマン 8.0

緑 葉ねぎ 4.0 緑 キムチ 15.0 こい口しょうゆ 3.0 うす口しょうゆ 2.3 緑 葉ねぎ 4.0 ケチャップ 10.0

うす口しょうゆ 1.5 緑 ニラ 5.0 酢 4.0 こい口しょうゆ 2.3 トウバンジャン 0.01 ウスターソース 1.0

塩 0.5 黄 三温糖 2.0 黄 片栗粉 0.3 酒 1.0 黄 米油 0.5 トンカツソース 1.0

緑 にんにく 0.3 こい口しょうゆ 5.0 水 10.0 みりん 1.0 赤 赤みそ 5.0 黄 片栗粉 0.3

緑 レモン果汁 1.0 みりん 2.0 赤 とり肉 10.0 削り節 1.0 黄 上白糖 1.8 赤 とり肉 10.0

こしょう 0.03 水 20.0 黄 春雨 4.0 水 30.0 こい口しょうゆ 2.0 赤 ウインナー（6㎜カット） 5.0

スープベースチキン 2.0 緑 もやし 40.0 緑 にんじん 11.0 緑 きゅうり 27.0 酒 2.0 緑 キャベツ 28.0

緑 ホールコーン 10.0 緑 にんじん 11.0 緑 たまねぎ 33.0 緑 もやし 10.0 みりん 1.0 緑 にんじん 11.0

緑 キャベツ 33.0 黄 ごま油 0.5 緑 しいたけ 5.0 緑 にんじん 6.0 緑 キャベツ 38.0 緑 たまねぎ 21.0

緑 たまねぎ 13.0 こい口しょうゆ 3.0 緑 セロリー 6.0 赤 塩こんぶ 2.0 緑 にんじん 6.0 緑 セロリー 4.0

黄 上白糖 0.5 酢 1.0 塩 0.3 うす口しょうゆ 0.1 緑 ホールコーン 5.0 塩 0.3

酢 2.0 黄 上白糖 1.0 こしょう 0.03 こい口しょうゆ 2.0 こしょう 0.03

塩 0.3 一味唐辛子 0.01 うす口しょうゆ 3.0 緑 レモン果汁 0.5 うす口しょうゆ 2.50

こしょう 0.01 スープベースチキン 5.0 黄 上白糖 0.5 白ワイン 1.0

黄 オリーブオイル 1.0 水 100.0 ローリエ 0.01

スープベースチキン 5.00

水 90.0

9月2日（火）

9月3日（水） 9月4日（木） 9月5日（金） 9月8日（月） 9月9日（火） 9月10日（水）

〇月〇日（△） 8月28日（木） 8月29日（金） 9月1日（月）

中華丼の具 とり肉の香草焼き

トック オニオンスープ

牛乳 牛乳

ご飯 ピラフ

か

8・9月の予定献立表（中学校）

使用量は小学校中学年の分量で記載しており、中学校では1.3倍の分量で提供します。

パン・魚・肉などで１つ当たりの大きさが小学校と異なるものは、色掛けして中学校の大きさで表示しています。

か

カルシウムたっぷりのほねぶと献立に登場するよ。カルちゃん

カミカミ献立のときに登場するよ。
かむくん

精華町学校給食委員会

献立に使用している食

品を記載しています。

中学年（３・４年生）の量

です。

中学生は、約1.3倍の量です。

こんだて

食べ物の三色分けを書いてい

ます。

赤「体をつくるもの」

緑「体の調子をととのえるも

の」

黄「はたらく力になるもの」

たべものの三色分け

からだをつくるもとになる

赤（あか）のたべもの

からだのちょうしをととのえる

緑（みどり）のたべもの

はたらくちからのもとになる

黄（き）のたべもの

☆食品名の横に、どの色の

グループの食べ物か書いています。

防

災

の

日

9月1日は防災の日

今日の給食は、災害時に備

えて長期保存が可能な「缶

詰」や「乾物」を使った缶乾

カレーです。缶乾カレーは、

お肉の代わりにツナや大豆

を使っています。



★給食実施日は学校ごとに異なりますので、実施の有無については各校の学校だより等でご確認ください。

701kcal 725kcal 745kcal 706kcal 793kcal 705kcal
38.5g 28.7g 23.3g 31.8g 32.3g 26.6g

牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳

ご飯 ご飯 ご飯 ご飯 ご飯 ご飯

ちゃんちゃん焼き 五目きんぴら チキンとポテトのカレー炒め チンジャオロース さばの塩焼き

沢煮碗 とうふのみそ汁 もちもちスープ 中華スープ ひじきの炒め煮

ぶた汁 小松菜とキャベツの和え物
分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ)

赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本

黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0

赤 さけ(角切り) 55.0 赤 とり肉 30.0 赤 とり肉 20.0 赤 ぶた肉 50.0 赤 さば（一汐・60ｇ） 1切 赤 ぶた肉 30.0

酒 1.0 黄 米油 0.5 黄 じゃがいも 66.0 黄 米油 0.5 赤 ひじき（乾） 2.0 黄 じゃがいも 77.0

緑 キャベツ 21.0 赤 さつま揚げ 10.0 緑 たまねぎ 22.0 緑 しょうが 1.0 緑 にんじん 6.0 緑 たまねぎ 33.0

緑 たまねぎ 21.0 つきこんにゃく 20.0 緑 にんじん 12.0 緑 たけのこ（水煮） 20.0 赤 油揚げ 3.0 緑 トマト 11.0

緑 にんじん 6.0 緑 にんじん 16.0 緑 にんにく 0.2 緑 ピーマン 22.0 黄 三温糖 1.4 緑 トマト水煮 20.0

緑 にんにく 0.5 緑 ごぼう 31.0 黄 米油 0.5 緑 赤ピーマン 16.0 こい口しょうゆ 2.0 糸こんにゃく 10.0

黄 米油 0.5 黄 三温糖 2.0 カレー粉 0.4 酒 3.0 水 7.0 緑 にんじん 11.0

赤 信州みそ 5.0 こい口しょうゆ 3.0 こい口しょうゆ 1.0 黄 上白糖 1.0 赤 ぶた肉 15.0 緑 さやいんげん 5.0

こい口しょうゆ 1.0 みりん 1.0 塩 0.2 オイスターソース 1.0 緑 大根 28.0 黄 米油 0.5

酒 2.0 酒 1.0 こしょう 0.01 こいくちしょうゆ 4.0 緑 にんじん 11.0 黄 三温糖 2.0

黄 上白糖 1.5 一味唐辛子 0.01 赤 ウインナー（6㎜カット） 10.0 黄 片栗粉 0.5 緑 ごぼう 8.0 酒 1.0

赤 ぶた肉 20.0 赤 豆腐 25.0 黄 白玉団子（冷） 25.0 水 1.0 板こんにゃく 10.0 みりん 1.0

緑 にんじん 11.0 緑 たまねぎ 33.0 緑 にんじん 11.0 赤 とり肉 10.0 緑 葉ねぎ 3.0 こい口しょうゆ 3.5

緑 たまねぎ 22.0 緑 にんじん 11.0 緑 たまねぎ 33.0 緑 もやし 10.0 赤 信州みそ 8.0 うす口しょうゆ 1.5

緑 葉ねぎ 3.0 緑 葉ねぎ 3.0 緑 パセリ(乾） 0.02 緑 えのきたけ 11.0 削り節 2.0 ケチャップ 3.0

つきこんにゃく 10.0 赤 カットわかめ（乾） 0.5 塩 0.3 緑 たまねぎ 33.0 水 100.0 削り節 1.0

うす口しょうゆ 3.0 赤 信州みそ 8.0 こしょう 0.01 赤 カットわかめ（乾） 0.3 水 30.0

酒 0.3 削り節 2.0 スープベースチキン 5.0 塩 0.3 緑 キャベツ 33.0

塩 0.3 水 100.0 うす口しょうゆ 3.0 こしょう 0.03 緑 小松菜（精華町産） 16.0

こしょう 0.02 水 90.0 うす口しょうゆ 3.0 緑 にんじん 6.0

削り節 2.0 黄 ごま油 0.5 こい口しょうゆ 2.0

水 100.0 黄 すりごま 0.5 黄 上白糖 1.0

スープベースチキン 4.0

水 100.0

706kcal 786kcal 705kcal 798kcal 806kcal 749kcal
31.6g 32.8g 38.5g 25.6g 25.0g 35.3g

牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳 牛乳

ご飯 ミルクパン ご飯 ご飯 麦ご飯 ご飯

ぶたキャベ丼の具 ポークビーンズ かつおの甘辛煮 みそカツ ハヤシ ぶた肉のしょうが炒め

けんちん汁 コールスローサラダ とり五目みそ汁 そえキャベツ フレンチサラダ かきたま汁

たまねぎとえのきのすまし汁
分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ) 分類 食品名 使用量(ｇ)

赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本 赤 牛乳　飲用 1本

黄 米 80.0 黄 ミルクパン（80ｇ） 1個 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0 黄 米 80.0

赤 ぶた肉 50.0 赤 ぶた肉 20.0 赤 かつお（角切り） 40.0 赤 ぶた肉（30g） 1枚 黄 大麦 5.0 赤 ぶた肉 50.0

黄 米油 1.0 黄 米油 0.5 赤 ちくわ 20.0 塩 0.3 赤 牛肉 30.0 緑 たまねぎ 58.0

緑 キャベツ 50.0 赤 大豆(乾) 15.0 板こんにゃく 10.0 こしょう 0.03 黄 じゃがいも 33.0 つきこんにゃく 25.0

緑 にんじん 6.0 黄 じゃがいも 44.0 緑 にんじん 11.0 黄 小麦粉 5.0 緑 にんじん 22.0 緑 にんじん 19.0

赤 信州みそ 2.0 緑 たまねぎ 44.0 緑 しょうが 0.5 水 6.0 緑 たまねぎ 88.0 緑 しょうが 3.0

酒 0.7 緑 にんじん 22.0 黄 米油 0.5 黄 パン粉 8.0 赤ワイン 1.0 こい口しょうゆ 4.0

こい口しょうゆ 2.5 ケチャップ 10.0 黄 三温糖 2.0 黄 米油 6.0 ウスターソース 2.0 黄 上白糖 1.0

緑 しょうが 0.4 ウスターソース 1.0 みりん 1.0 赤 赤みそ 2.0 トンカツソース 3.0 酒 1.0

ケチャップ 3.0 トンカツソース 2.0 こい口しょうゆ 3.0 みりん 2.0 ケチャップ 10.0 黄 米油 0.5

緑 りんご 3.0 塩 0.4 水 0.5 黄 三温糖 1.8 緑 トマトピューレー 3.0 赤 （除去食）たまご 22.0

黄 上白糖 2.0 こしょう 0.03 赤 とり肉 15.0 こい口しょうゆ 0.2 デミグラスソース 3.0 赤 豆腐 20.0

ウスターソース 1.0 スープベースチキン 5.0 緑 たまねぎ 22.0 水 1.5 塩 0.5 緑 しめじ 10.0

トウバンジャン 0.1 赤ワイン 1.0 緑 にんじん 11.0 緑 キャベツ 27.0 こしょう 0.05 緑 にんじん 11.0

コチジャン 0.3 黄 上白糖 0.5 緑 もやし 20.0 塩 0.2 スープベースチキン 5.0 緑 たまねぎ 33.0

黄 いりごま 1.5 水 20.0 赤 カットわかめ（乾） 0.5 緑 えのきたけ 11.0 水 40.0 緑 葉ねぎ 3.0

赤 豆腐 20.0 緑 キャベツ 33.0 緑 葉ねぎ 3.0 緑 にんじん 11.0 黄 バター 5.0 塩 0.3

緑 大根 21.0 緑 にんじん 11.0 赤 信州みそ 8.0 緑 たまねぎ 33.0 黄 小麦粉 5.0 うす口しょうゆ 3.0

緑 にんじん 11.0 緑 ホールコーン 5.0 削り節 2.0 緑 葉ねぎ 3.0 緑 キャベツ 38.0 削り節 1.0

板こんにゃく 20.0 酢 1.0 水 100.0 うす口しょうゆ 3.0 緑 にんじん 6.0 こんぶ（だし用） 0.3

緑 葉ねぎ 3.0 塩 0.1 塩 0.3 緑 たまねぎ 11.0 黄 片栗粉 1.0

塩 0.2 こしょう 0.01 削り節 1.0 塩 0.3 水 100.0

うす口しょうゆ 3.0 黄 上白糖 0.2 こんぶ（だし用） 0.3 こしょう 0.02

こんぶ（だし用） 0.3 黄 ノンエッグマヨネーズ 5.0 水 100.0 酢 1.5

削り節 1.0 黄 上白糖 0.8

水 100.0 黄 オリーブオイル 0.5

9月19日（金）

カービィおすすめ☆
　　　　　パワーアップトマト煮込み

9月30日（火）9月22日（月） 9月24日（水） 9月25日（木） 9月26日（金） 9月29日（月）

9月11日（木） 9月12日（金） 9月16日（火） 9月17日（水） 9月18日（木）
か

食育の日献立

～みんなの好きな食べ物は？～

カービィの好きな

「トマト」


