
精華町学校給食の食材の産地一覧

　令和5年5月に使用した主な食材の産地は次のとおりです。

（種類・産地については順不同です）

分類 食　品　名 産　　　　　　　地

米 精華町

押し麦 福井県

牛肉 広島

豚肉 熊本

豚ミンチ 熊本

鶏肉 鳥取　宮崎

ささみ 兵庫

鶏ミンチ 鳥取

さわら 京都

さば 京都

かつお 焼津

かえりじゃこ 瀬戸内海

ちりめんじゃこ 瀬戸内海

イカ（鹿の子） ペルー、チリ

ツナ 中西部太平洋

えんどう豆 精華町

小松菜 京都　精華町

たまねぎ 兵庫　精華町

ねぎ 京都

もやし 京都

キャベツ 愛知　和歌山　兵庫

きゅうり 佐賀

グリーンアスパラ 佐賀

ごぼう 茨城　大分

じゃがいも 長崎

しょうが 高知

チンゲンサイ 長野

にんじん 徳島　長崎　高知

にんにく 青森

パセリ 福岡　長野

赤ピーマン 高知

黄ピーマン 韓国

りんご 青森

えのきたけ 長野

しいたけ 岡山　徳島

しめじ 長野

主食

肉類

魚介類

青果



片栗粉 北海道

小麦粉 北海道

ごま ナイジェリア　タンザニア　他

レモン果汁 イタリア
削り節 国内
煮干し 瀬戸内海
干ししいたけ 大分、宮崎、熊本
花鰹 国内
出し昆布 北海道
刻み昆布 北海道
角切り昆布 北海道
ひじき 長崎、韓国
カットわかめ 三陸
切り干し大根 宮崎
大豆 北海道
手亡豆 北海道
たけのこ（水煮） 国産
なめこ 国産
ふき（水煮） 国産
トマト（缶） イタリア
クリームコーン（缶） 北海道
ホールコーン(冷) 北海道
三度豆（冷） 国産

その他


