
精華町でとれたたまねぎが登場します！
せいかちょう とうじょう

20 日（）メニュ

すくうるらんち

今日だけでなく、１学期の 給 食 では月に
きょう がっき きゅうしょく つき

何度か精華町の農家さん（農 業 塾・いざわ
なんど せいかちょう のうか のうぎょうじゅく

ファーム・東 畑営農組合・東 畑さわらび
ひがしばたえいのうくみあい ひがしばた

会）や「 J A やましろ精華町支店」からた
かい ジェイエー せいかちょう し てん

まねぎが届けられます。
とど

葉の先端に丸い花
は せんたん ま る はな

が咲きます。
さ き

1年をとおして給 食で使うたまねぎです
ねん きゅうしょく つか

が、この時期に見かける少し黄色っぽい皮の
じ き み すこ き い ろ かわ

ものは『新たまねぎ』といいます。普通のた
しん ふ つ う

まねぎより水分が多く、辛味が少ないところ
すいぶん おお か ら み すく

が特徴です。
とくちょう


